Herzlich Willkommen
Bienvenue
Welcome

Lassen Sie sich von uns in unserem gemutlichen Speisesaal oder in unserer Jagdstube
verfGhren. SpUren Sie die vielen Geschichten, die Ihnen das Haus erzdhlt. Geniessen Sie die
traditionelle und ausgesuchte Kiche aus den Alpen.

Unserem neuen Kuchenchef Raphael Baumann und seiner Crew liegen die Frische und
Naturlichkeit der Produkte am Herzen. Sie kochen sie mit Liebe und prasentieren sie sorgfaltig.

Unser freundliches Serviceteam begleitet Sie durch den Abend und reicht Ihnen auf Wunsch
die passenden Weine zu lhrem Essvergnigen. In unserem Weinkeller lagern wir fur Sie Uber 100
erlesene Weine.

Wir winschen Ihnen einen schoénen,
angenehmen und unvergesslichen Aufenthalt.

“En Gueta“

Gerne organisieren wir fur Sie diverse Anldsse wie Hochzeiten, Firmenfeiern oder Geburtstage.
Verlangen Sie unsere Menuvorschldge.

Unser Team steht Innen gerne zur Seite, um ein Ereignis ganz nach Ihren individuellen
BedUrfnissen zu gestalten.

Fam. Nicole Perren-Bayard
Kuchenchef Raphael Baumann
und Mitarbeiter

Jeden Tag von 08.30 Uhr bis 24.00 Uhr offen



Salatvariationen

Bapuaumm Ha Temy CQAQTOB

Gruner Blattsalat 9.00
Salade verte

Green salad

CaAQT-aCCOPTH U3 3EAEHBIX AMCTLEB

Gemischter Marktsalat 12.00
Salade mélée, fraiche du marché

Mixed salad, fresh from the market

CaAQT-QCCOPTH M3 CBEXAMLLIMX OBOLLLEMN — “TOABKO C rpsaKm”

Nusslisalat mit Speck und Croitons an Kartoffeldressing 14.00
Assiette de doucette aux lardons et aux croUtons

Lamb’s lettuce with diced bacon and croutons

AMUCTbS CAOAQTA KOPH CO LLMMKOM, CYXAPUKAMM M KAPTOdDEABHOM 3AMPABKOM

Rucola Salatteller mit Parmesanspdnen an Balsamico Vinaigrette 16.00
Assiette de roquette avec copeaux de parmesan et vinaigrette balsamique

Rockeft leaves salad with fine parmesan cheese shavings and balsamic vinaigrette

CaAQT 13 PYKKOAbI CO CTRYXXKOM M3 [TapmMe3aHa 1 3anpAaBKOM 13 BAAb3AMMYECKOTO YKCYCd

Tomaten Biiffel Mozzarella Salat mit frischem Basilikum 18.00
und blauven Kartoffelchips

Salade de tomates et de mozzarella de bufflone

au basilic frais et aux chips bleues

Tomato salad with buffalo milk mozzarella,

fresh basil and blue potato chips

Mouapeaaa 13 MOAOKA ByMBOAMLLBI, MOMMAOPDI,

CBEXMIM BAMAMK U TOAYDbIE KAPTODDEABHBIE YUMCh



Casa Rustica’s Suppen

Cyrnibl
Rindsbouvillon mit Sherry und Ei 9.00
Bouillon de boeuf a l'oceuf et au sherry
Beef consommé with egg and sherry
BYABOH roB KU C aruom U Leppum
Walliser Weissweinschaumsuppe 13.00

mit Trockenfleisch und Roggenbrot

Soupe valaisanne mousseuse au vin blanc,

d la viande séchée et au pain de seigle

Frothy Valais-style white wine cream soup

with air-dried beef and rye bread

Cyn C BUHHOM MEHKOM, CYLLIEHBIM MACOM M PXXAHBIM XAEOOM

Tomaten Crémesuppe mit frischem Basilikum 13.00
Créme de tomates au basilic frais

Cream of tomato soup with fresh basil

TOMATHBIN KPEMOBbBIN CYM CO CBEXMM BAMAMKOM

Kirbis Cremesuppe mit Kernen und Ol 13.00
Creme de potiron avec son huile et ses graines

Cream of pumpkin soup with pumpkin oil and seeds

KpeMOBbIM CyMn K13 TbikBbl C ThIKBEHHBIMM CEMEYKAMM M MOCAOM



Kalte und warme Vorspeisen

[ops4me 1 XOAOAHbIE 3AKYCKM

Falsche Schnecken “du Chef* mit Lamm oder Rind im Pfénnli serviert 16.00
Les faux escargots "du chef" a I'agneau ou au boeuf servis dans le poélon

The chef's false snails (lamb or beef) served in the pan

“PAAbLLMBBIE YAUTKM" N3 TEAATUHDBI U TOBAAMHDI, - MOAQIOTCA B CKOBOPOAKE

Crevettencocktail Calypso im Kérbchen 19.00
Cocktail de crevettes Calypso servi dans la corbeille

Calypso Black Tiger prawn cocktail served in a basket

Koktenab 13 KpeBeTok KaAMNCO B KOP3MHOYKE

Gerducherter Lachsteller mit Garnituren, Toast und Butter 20.00
Assiette de saumon fumé avec sa garniture, toast et beurre

Garnished smoked salmon, toast and butter

KonyeHblt AOCOCH, YKPALLEHHbIM TAPHUPOAM. TOCTbI C MOCAOM

Rindstartar auf Rucolasalat, Zwiebelringe, Toast und Butter 24.00
Tartare de beoeuf sur roquettes, oignons, toast et beurre

Beef tartar on rocket leaves, onions, foast and butter

TapTap M3 roBIAMHBI C COAQTOM PYKKOAQ M KOAEYKAMM AYKQ.

ToCTbl C MACAOM

Rindscarpaccio mit Steinpilztartar und Téte de Moine 26.00
Carpaccio de boeuf, tartare de cépes et Téte de Moine

Carpaccio of beef, cep mushroom tartare and Téte de Moine cheese

Kapnay4o m3 roBiamHbl C TAPTAPOM M3 BEALIX TPMOOB,

n coipom Téte de moin

Walliserteller mit luftgetrockneten Fleischspezialitéiten und Kdse 26.00
Assiette valaisanne avec spécialités séchées et fromage du Valais

Valais platter with assorted air-dried meats and cheese from the Valais

CneumaabHoe BAIAO-ACCOPTU KAHTOHA BAOAAUC: CyLLIEHOE MSACO U CbIP

Jakobsmuscheln mit Safran-Risotto 26.00
Coquilles Saint-Jacques avec risotto au safran

Scallops with saffron risotto

Mopckume rpebeLukm, pU3oTTO C AODABAEHUMEM LLIACDPAHA

Gdnseleber mit geschmorten Portwein Feigen und Balsamico Reduktion 30.00
Foie gras d’oie poélé aux figues étuvées au porto

et ala réduction de vinaigre balsamique

Delicately fried goose liver with figs braised in port wine

and balsamic reduction

Pya rpa C PUHUKAMMU, MPUMNYLLLEHHBIMKW B NOPTBEMHE,

C COYCOM M3 BbINAPEHHOTO BAAB3AMMYECKOTO YKCYCa



Pasta Variationen

bAoA 3 nacTsl

Spaghetti aglio olio peperocino *18.00
Spaghetti al'ail, a I'huile d’olive et aux piments rouges

Spaghetti with garlic, olive oil and hot peppers

CnareTtn C YCHOKOM, OAMBKOBBIM MOCAOM U KPACHbBIM OCTPbIM NMEPLEM

Penne all’arrabbiata 18.00
Penne aux tomates, aux lardons et aux piments rouges

Penne with tomato, bacon and hot peppers

MNenHe all’arrabbiata ¢ Tomatamm, GEKOHOM U KPACHbBIM OCTObIM MEPLLEM

Spaghetti al Pesto Genovese mit Parmesanspdnen *19.00
Spaghetti au pesto genovese et aux copeaux de parmesan

Spaghetti with pesto genovese and fine parmesan cheese shavings

CnareTttn ¢ coycom necto Genovese 1 TepTbim Napme3aHOM

Spaghetti mit Broccoli und Cherry-Tomaten an einer Rahm-Liaison *20.00
Spaghetti au brocoli et aux tomates cerieses avec une ligison a la creme

Spaghetti with broccoli and cherry tomatoes and cream liaison

CnareTm ¢ 6POKOAAU, MOMUAOPAMMU-HEPPU U CAMBKAMM

Spaghetti Casa Rustica 42.00
mit flambierten Riesencrevetten an pikant-susser Chilisauce

aux crevettes géantes flambées a la sauce aux piments rouges douce piquante

with flambéed giant prawns in a hot and sweet chili sauce

Cnaretmm ¢ PAAMBUPOBAHHBIMM KOPOAEBCKUMM KPEBETKAMM

M OCTPO-CACAKUM COYCOM, C AODABAEHNEM HYMAM

Rostipfanne

PECTH B CKOBOPOAKE (KAPEHbIM KAPTOGOEAL MO-LLBEMLIAPCKM)

Gemuserosti mit Kase *22.00
Ro&sti aux légumes et au fromage

Vegetable Rosti with cheese

PECTM C OBOLLLOMM U ChIPDOM

Bergsteiger Rosti mit Speck, Kase und Spiegelei 24.00
R&sti montagnard aux lardons, au fromage et a I'oeuf au plat

Montaineer’s Résti with bacon, cheese and fried egg

PECTr AABMMHUCTA - C BEKOHOM, CbIPOM U SUYHULLEMN

* vegetarisch, BAIOAO BEreTapuaHckoe



Fisch Spezialitaten

batoaa 13 pbibbi

Zanderfilet auf Sauerkraut mit Traubensenfsauce und Strohkartoffeln 42.00
Filet de sandre sur choucroute avec sauce a la moutarde

ef au raisin et pommes de terre paille

Pike-perch fillet on sauerkraut with grape mustard sauce

and straw potatoes

PUAE CYAQKO C KMCAOM KAMYCTOM, XXAPEHBIM KOPTOZDEAEM U COYCOM M3 BUHOTPAAQ U
ropYMLLbl

Spaghetti Casa Rustica 42.00
Mit flambierten Riesencrevetten an pikant-susser Chilisauce

aux crevettes géantes flambées a la sauce aux piments rouges douce et piquante

with flambéed giant prawns in a hot and sweet chili sauce

CnareTtt Casa Rustica ¢ doAaMBUPOBAHHbBIMM KOPOAEBCKMMM KPEBETKAMM U OCTPO-
CAQAKMAM COYCOM, C AODOBAEHNEM YMAM

Jakobsmuscheln mit Safran-Risotto 42.00
Coquilles Saint-Jacques avec risotto au safran

Scallops with saffron risotto

Mopckume rpebeLukm, pU3oTTO C AODABAEHUMEM LLIACDPAHAO

Eglifilets aus Raron (VS), Marktigemise und Kartoffeln 43.00
Filets de perche de Raron (VS), légumes du marché et pommes de terre

Perch fillets from the region, fresh market vegetables and potatoes

PUAE LLLYKM M3 MECTHOTO PETMOHA, KAPTOGOEAbL, CBEXME OBOLLM — “TOABKO C rpsaku”



Aus der Pfanne und vom Girill

bAloAQ XapeHbie u Ha rpuae

Saftiges Schweinssteak vom Grill mit Krauterbutter,
Marktgemise und Pommes frites

Juteux steak de porc grillé avec beurre aux herbes,
légumes du marché et pommes frites

Juicy grilled pork steak with herb butter,

fresh market vegetables and French fries

COY4HbIM CTEMK M3 CBUMHMHBI CO CAMBOYHBIM MACAOM, C
AOBOBAEHMEM TPAB. HA rapHUp - KApTOdDEAb-GOPU, OBOLLLM

Gebratene Mais Poularde mit Rosmarinjus,
Marktgemise und Tagliatelle

Blanc de poulet jaune réti au jus de romarin,

légumes du marché et tagliatelles

Roast chicken breast with rosemary jus,

fresh market vegetables and tagliatelle

XKapeHas KypuHas rpyAMHKA B PO3MAPUHOBOM COYCe.
Ha rapHUp — TArAMATEAAM M OBOLLIM

Lamm Entrecote mit einer Provencalkruste, Krautersauce mit Knoblauch,
Marktgemiuse und Kartoffelgratin

Entrecéte d' agneau en crolte provencale, sauce aux herbes et a I'ail,
légumes du marché et gratin dauphinois

Loin of lamb in a Provencale crust, herb garlic sauce,

fresh market vegetables and potato gratin

AHTPEKOT M3 BAPAHUHBI C XPYCTILLLEN KOPOYKOM Provencal,

NOA COYCOM M3 TPAB M YHECHOKA. HA rapHUpP - KAPTOGOEAb-TPATUH, OBOLLLM

Rindsfilet mit Portweinjus auf frischen Bohnen mit Kartoffelgratin

Filet de boeuf au jus de porto, aux haricofs verts et au gratin dauphinois
Grilled fillet of beef with port wine jus, green beans an potato gratin
FoBs>KbE CPUAE HA TPUAE, MOA COYCOM M3 NMOPTBENHA,

3eAeHble BO0bI U KAOPTODEAb-TPATUH

Feines Rindsfilet “Rossini“

mit Fois Gras, MarktgemUse und Kartoffelgratin

avec foie gras, légumes du marché et gratin dauphinois
with goose liver, fresh market vegetables and potato gratin

HeXHoe roBsxXbe douAe C ryCUHOM NMeyYeHbio. Ha rapHMpP - KAPTODEAb-TPATHH,

34.00

36.00

46.00

48.00

56.00



Spezialitdten des Hauses

HaLum compmeHHbie bAoA

Feine Kalbsleber mit frischen Krdutern und Rosti

Emincé de foie de veau aux fines herbes et résti

Finely sliced calf’s liver with herbs and rosti

HexXHas TeAsybs MeYeHb C TPABAMM. HO rapHUP - KAPTODDEAb-PECTU

Grillierte Lammbkoteletts auf mediterranem Gemiise und Kartoffelgratin
Cételettes d'agneau grillées sur légumes méditerranéens

et au gratin dauphinois

Grilled lamb chops on Mediterranean vegetables

and potato gratin

bapaHmMHa Ha rpuae ¢ oBoLLLaMM CPeEAMIEMHOMOPBS, KOPTOADEAL MPATEH

Klassisches Ziuricher Geschnetzeltes mit Rosti

Emincé de veau zurichoise et résti

Classical Zurich-style sliced veal with résti
Kaaccuyeckoe Liiopurxckoe BAIOAO: XAPEHbIE KYCO4YKM
TEAATUHbI, KAPTOGOEAL-PECTU

Feines Kalbs-Cordon bleu mit Markigemiise und Pommes frites

Cordon bleu de veau, légumes du marché et pommes frites

Veal Cordon bleu, with fresh market vegetables and French fries
HexxHoe KopAOH BAE 13 TEAATHHBI, OBOLLM. HA FTApHUP - KOpTOdoEABb-GOPU

Klassische Rindsfiletstreifen Stroganoff mit Butternudeln
Stroganoff de filet de boeuf classique et nouilles au beurre
Classic Stroganoff with fillet of beef and butter noodles
Kaaccuyeckoe bedbctporaHodd M3 KyCO4KOB rOBSAMHDI.
Ha rapHUp - AQMLWA C MOCAOM

Saftiges Kalbskotelett an Morchelrahmsauce mit

Marktgemiise und Kartoffelgratin

Cotelette de veau juteuse avec sauce a la creme aux morilles,
légumes du marché et gratin dauphinois

Juicy veal cutlet in a creamy morel sauce, fresh market vegetables
and potato gratin

XapeHas TEASTMHA C COYCOM M3 CMOPHKOB, C OBOLLLOMM U KAPTODEAEM FPATEH

Kalb, veau, veal Schweiz

Rind,boeuf, beef Schweiz, USA, Argentinien
Schwein, porc, pork Schweiz

Lamm, agneau, lamb Schweiz, Neuseeland

Geflugel, volaille, poultry Schweiz, Frankreich

36.00

39.00

39.00

44.00

45.00

56.00



Unsere Fleischfondues

POHAIO C MICOM

FONDUES ab 2 Personen
(MMHUMYM ) HO 2 NEPCOHBI

Fondue Chinoise (200gr. p.p) 42.00 p.p
Fines tranches de filet de veau et de boeuf

Thin slices of veal and beef fillet

POHAIO C TOHKMMM KYCOYKAMM TEASTUHDI U TOBSAMHBI

Zermatter Lammfondue (200gr. p.p) 44.00 p.p
LammfiletwUrfel mit Bouillon

Dés de filet d’agneau avec bouillon

Cubed fillet of lamb with meat broth

POHAIO C KYCOYKAMM BAPAHUHbBI U C OYABOHOM

- Mo cneumaAbHOMY peLenty Lepmatta

Fondue Casa (200gr. p.p) 44.00 p.p
RindsfiletwUrfel mit Bouillon

Dés de filet de boeuf avec bouillon

Cubed fillet of beef with meat broth

PoHato Casa (C roBsXbMM dorae U BYABOHOM)

Beilagen: Pommes frites, Reis und frische Frichte

Garniture: Pommes frites, riz et fruits frais

Side dishes: French fries, rice and fresh fruits

FapHWMPBLI: Kaptodheab-copu, prc 1 ceexme QpyKTbl

Extras: Supplement Fleisch (80gr.) pro Portion 10.00
Supplément de viande par portion
Extra portion of meat per portion

AOMOAHUTEABHASA MOPLMA MACA  3A MOPLMUIO

Gemuise oder kleiner Salat 8.00
Légumes ou petite salade

Vegetables or small salad

OBOLLM UAM HEBOABLLIOM COAQT



Fondueplausch

POHAIO
ab 2 Personen

baroAQ (MUHUMYM ) HQ 2 NEePCOHbI
Kasefondue 24.00 p.p
Fondue au fromage
Cheese fondue
ChblpHO€E DOHAID
Fondue mit frischen Krdutern 26.00 p.p
Fondue au fromage et aux herbes
Cheese fondue with herbs
POHAIO CO CBEXEM 3€AEHbIO
Fondue mit Tomaten 26.00 p.p
Fondue au fromage et aux tomates
Cheese fondue with fomatoes
POHAIO C KYCOYKAMMU MOMUAOPOB
Fondue Chinoise (200gr. p.p) 42.00 p.p

Fines tranches de filet de veau et de boeuf
Thin slices of veal and beef fillet
POHAIO C TOHKMMM KYCOYKAMM TEASTUHBI U TOBSAMHBI

Zermatter Lammfondue (200gr. p.p) 44.00 p.p
LammfiletwUrfel mit Bouillon

Dés de filet d’agneau avec bouillon

Cubed fillet of lamb with meat broth

POHAIO C KYCOYKAMM BAPAHUHBI U C BYABOHOM - MO CMELMAABHOMY peLlenTy LlepmaTtra

Fondue Casa (200gr. p.p) 44,00 p.p
RindsfiletwUrfel mit Bouillon

Dés de filet de boeuf avec bouillon

Cubed fillet of beef with meat broth

PoHato Casa (C roBKbMM dorAE U OYABOHOM)

Beilagen: Pommes frites, Reis und frische Frichte

Garniture: Pommes frites, riz et fruits frais

Side dishes: French fries, rice and fresh fruits

FapHMpPBLI: KaptodoeAb-dopm, prc m CBEXME CPPYKTHI

Extras : Supplement Fleisch (80gr.) pro Portion 10.00
Supplément de viande par portion
Extra portion of meat per portion

AOMOAHUTEABHAS MOPLMA MACT  3Q MOPLMIO

Gemiise oder kleiner Salat 8.00
Légumes ou petite salade

Vegetables or small salad

OBOLLIM UAM HEBOABLLIOM COAQT



Desserts von unserem Pdatissier

AecepTbl OT HALLEro KOHAMTEPA

Crema Catalana
Creme catalane
Catalana cream
Kpem KataaaHa

Frischer Fruchtsalat
Salade de fruits frais

Fresh fruit salad

CaAaT 13 CBEXMX PPYKTOB

Zimt Panna Cotta mit warmen Zwetschgen
Panna cotta & la cannelle aux pruneaux chauds
Cinnamon panna cotta with hot plums

MNaHHa KoTTa € KopULEN 1 TOPAYMMIM CAMBAMM

Feine Schokoladen Mousse mit Orangenfilets und -zesten an Suzettesauce
Mousse au chocolat aux filets et aux zestes d'oranges et sauce Suzette
Chocolate mousse with fillets and zests of orange and Suzette sauce
He>XXHbIM LLIOKOAQAHBIM MYCC C ANMEAbCUHAMM U coycom Cro3eTt

Zartschmelzendes Schokoladenkichlein mit Passionsfruchtsorbet

und Chilischaum

Fondant au chocolat et sorbet aux fruits de la passion

avec mousse aux piments rouges

Chocolate fondant with passion fruit sorbet and chilli mousse

He>XXHbIM LLIOKOAQAHBIM MMPOT C COPBETOM M3 MAPAKYMU M MYCCOM U3 YUAM

Kleiner Kaseteller mit Balsamico Feigensenf und einem Glas feinem Sisswein
Assiette de fromage avec moutarde aux figues balsamique

et un bon verre de vin de dessert

Cheese platter with balsamic fig mustard and a glass of white dessert wine
HeBoAbLLIOE CbIPHOE ACCOPTU C COYCOM M3 BAAb3AMMYECKOrO YKCYCa

M OUMHMKOBOM FOPUMLLbI, K ACCOPTU MOACETC BOKAA AECEPTHOIO BUHA

10.00

12.00

13.00

16.00

18.00

18.00



Glaces und Sorbets

MopoxxeHoe n copbeTsl

Sorbet Abricotine

Sorbet a I'abricot avec Abricotine

Apricoft sorbet with Abricofine

ABPUKOCOBBIM COPBET C ABPUKOCOBBIM LLIHAMCOM

Sorbet Williamine

Sorbet a la poire avec Williamine
Pear sorbet with Williamine
lpyLuesbin copbeTt Williamine

Sorbet Colonel

Sorbet au citron avec vodka

Lemon sorbet with vodka

CopbeTt «[TOAKOBHMK»: AMMOHHbIM C BOAKOM

Coupe Danemark

Glace a la vanille et sauce au chocolat
Vanilla ice cream and chocolate sauce
MopoxeHoe “AaHU": BOHUABHOE MOPOXEHOE
C LLIOKOAQAHbBIM COYCOM

Coupe Maison

mit Vanilleeis, Whisky und Pfeffer

avec glace a la vanille, Whisky et poivre

with vanilla ice cream, Whiskey and pepper
MopoxeHoe No HaleMmy CMeUMAABHOMY PELLENTY:
BAHUABHOE MOPOXEHOE C BUCKM M NEPLLEM

Wiener Eiskaffee

Café viennois avec glace a la vanille
Vienna coffee with vanilla ice cream
MopoxeHoe ,,BeHckui Kodpe"

Gemischter Eisbecher pro Kugel
Coupe glacée par boule
Various ice cream per scoop
MopoxxeHoe Ha BbIbop 30 LLIAPUK

Rahm, Chantilly, Cream, CAMBKM

GLACES : Vanille, Schokolade, Erdbeer, Mocca

Vanille, chocolat, fraise; café
ICE-CREAMS Vanilla, chocolate, strawberry, coffee
MopoxeHoe: BaAHWAbBHOE, LLOKOAQAHOE, KAYOHMYHOE
SORBETS : Zitrone, Birne, Aprikose, Passionsfrucht
CopberTsbl Citron, poire, abricot

Lemon, pear, apricot
AMMOHHbBIN, TPYLLIEBbLIM, AOPUKOCOBbIM

10.00

10.00

10.00

12.00

12.00

12.00

3.50

1.00
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LERMATT

Gerne verwohnen wir Sie auch
in unserem Restaurant Ross-Stall

Ihre Gastgeberin
Nicole Perren-Bayard
und Mitarbeiter



